Qualitat vom Birkenhof

el & Partyservice

—

Landmetzge
£IGENE sCHLACHTUNG

Familie Schafer
Birkenhof, 64560 Riedstadt-Wolfskehlen
Telefon: 06158 /6591, Fax: 06158 /4624

E-Mail: info@landmetzgerei-schaefer.de
www.landmetzgerei-schaefer.de

Offnungszeiten Mittwoch Freitag
Hofladen: 08:00-12:00 08:00-12:00 Uhr
14:00-18:00 Uhr

Montag und Dienstag Donnerstag
08:00-12:00 Uhr 08:00-18:00 Uhr Samstag

14:00-18:00 Uhr 08:00-13:00 Uhr

Unser Partyservice —i

| Sie erhalten von uns ein kostenloses Angebot

. nach lhren Wiinschen und Vorstellungen.

qJSerstversténdIich kénnen wir lhnen auch Geschirr bereitstellen.
.

_ Wir beraten Sie gerne personlich, telefonisch oder
~ = Sie schicken uns einfach lhre Anfrage per E-Mail!

Wir freuen uns auf Sie!




—

Vorspeisen

Fischplatte

e
w

Krabbencocktail

*

Tomaten-Mozzarella

Honigmelone mit Schinken

Suppen

Rinderkraftbrihe

*

- Gulaschsuppe

Spargelcremesuppe (saisonbedingt)

e
w

Brokkolicremesuppe

*

Kartoffelsuppe

*

Tomatencremesuppe
Blumenkohlsuppe

e
w

MarkkloRchensuppe

n




1 : Hauptspeisen

Fleischgerichte vom Schwein
Krustenbraten
Pragerschinken

Kassler Stiel - oder Kamm

e
w

Kassler im Blatterteig
Schweinefilet in RahmsoRe / PfefferrahmsoRe / BratensoRe

Schweinefilet im Schinkenmantel in Tomaten-SahnesoRe

*

Schweinefilet mit Mett gefullt/ungefullt im eigenen Saft
Schweineriuicken mit Mett und/oder Kase geflllt oder ungefullt

Kammrollbraten mit Mett/ Mett & Kase / Brokkoli & Kase /
Zwiebel & Dorrfleisch /Jagerfillung gefiillt oder ungefullt

Schweineschnitzel / Schweineschnitzel Hawaii

*

Gegrillter Schweinebauch gefullt mit Mett oder ungefillt
Frikadellen mit oder ohne Zwiebeln

% Gegrillte oder gekochte Haxen

e
w

Kamm- oder Stielrippchen
Bayerische WeilRwurst

Fleischkase normal mit Zwiebel oder Pizza & Kase

e
w

Gulasch

*

Frische gegrillte Bratwurst

Geschnetzeltes in RahmsoRe /
PfefferrahmsofRe / BratensolRe

, < K Spanferkel

e LR .




4 _ Hauptspeisen

Fleischgerichte von Rind-
Rinderbraten (ungefullt)

Rindergulasch

-t

Fleischgerichte von Gefliigel

Geschnetzeltes in RahmsoRe

N
w

Ganze oder halbe Hahnchenschenkel

N
w

Panierte Hihnchenschnitzel

N
w

Hahnchenschnitzel im Knuspermantel

N
w

Hahnchen Cordon-bleu

N
w

Hahnchenbrust gefillt mit Spinat oder Brokkoli-Kase

-

Putenrollbraten

I *
J Gansekeule

| \ Wildgulasch (Wildschwein / Reh)
.

Veggi

» Gemusetaler
Gem[]s;auﬂauf
k% . NudeI;luﬂauf
- : |
-




- ‘Gemiisebeilagen

(mit Butter gediinstet) -

L Brechbohnen mit gebratenen Schinkenwiirfeln

N
w

- Rotkraut

N
w

Sauerkraut

.t

0N

Brokkoli

Blumenkohl

N
w

Rosenkohl

N
w

Erbsen & Karotten

Auf Wunsch kénnen wir das Gemiise gerne mit Kdase uberbacken als
Gemusegratin-oder mit Sauce Bernaise oder Hollandaise servieren.

Beilagen

-

Kartoffelgratin
Salzka;toffeln
Rbstli\taler
- Kartoffeltaschen mli\t Frischkase gefullt
Krok;tten
. Herzoginn(;nkartoffeln
Kartoff;lkl('j[Se
h Rc;is

- , ~ Spatzle

- & KIoRe
N




4 i Salate

Kartoffelsalat mit und ohne Speck ~—
*

Krautsalat

e
w

Nudelsalat
_Salate mit wahlweiRe Essig/Ol, Joghurt oder Senfdressing:
Gurkensalat
Karott;nsalat

Tomatensalat

e
w

Bunter Blattsalat

Kalte Platten

Kaseplatte

w

verschiedene Wurst- und Schinkenplatten

Rustikale Bauernplatte

e
3

=k

1 Mett-Igel
erne stellen wir lhnen auch ein Brot-/Brotchensortiment zusammen.

Nachspeise

Mandarinenquarkcreme

+- ~Panna Cotta

1 *

Rote Gritze

e
- 3 w

: Schwarzes oder weiRes Mousse
~ Wahlweise mit: VanillesoRe, SchokosoRe oder Erdbeersofe

N




